RESTAURANTES

Por FERNANDO VIDAL BUzz

Muestra culinaria

"Museo Evita Restaurant®, Juan Maria Gutiérrez 3926, Tel. 4800-
1599. Reservas. Principales tarjetas. Patio. Cafeteria, De martes a
sabados desde las 8 al cierre. $ 35 a $ 65 por persona.

E| Museo Evita

estilo de los grandes mu-
pertenece al Insti-

seos del mundo, con un sa-

<82 {uto Nacional de | I6n comodo, ambientada
¢ Investigaciones | con gran barra y sobriedad,

Histéricas Eva Pe-
ron. presidido ad-honorem
por Cristina Alvarez Rodri-
guez, la sobrina nieta de
Evita, cuya coleccion le per-
tenece. Fundado hace cua-
tro anas, redne una impor-

ubicado en la planta baja
del edificio, utilizando ade-
més todo el gran patio men-
cionado, con buenas som-
brillas para el sol y una des-
pejada vision del cielo noc-
furmo. Dotar de restaurante,

tante cantidad de materia- | al Museo fue
les, retratos, documentos, | ideadeClau-
vestidos y objetos que con- | dia Abeaf
tribuyen al conocimientao, (46), exitosa
tanto de la personalidad co- | astréloga
mo de la obra realizada por | quepasdala
Evita, Organizado con buen | gastronomia
criterio, destaca en especial | con "Spirit"y
los principales elementos de Daniel
de su personalidad, su con- Cid (54), des-
tribucidén al feminismo, su tacado per-
acclén social y politica, en fumista que
un tono historicista objeti- | se  inicid
vio. Instalado en una impo- también en
nente casona de principios | "Spirit” y hoy
del siglo XX, originaria pro- | en "Nemao",

piedad de la familia Cara-
bassa, disefiada en un esti-
lo espanolesco que reinaba
en la época (Museo Ferman-
dez Blanco, casa de Enri- |
que Larreta), bien conserva- |
da y con un marco de arbo- |
les y plantas que la realzan, |
cuenta con un gran patio ‘

ambos buenos gourmets y
| conocedores de la materia.
Cuentan, asimismo, con la
colaboracion del chel Mau-
| ro Massimimo (27). forma-
do en el [AG y fogueado en
"Syrah”, y de Fablana Ar-
giello (33) como jefa de sa-
lon.

El mend es amplio y re-
presentativo de una cocina
clisica. con predominio de
las farmulas italianas aun-

recostado sobre el lado de-
recho del terreno.

Hace algunos meses na-
cidg alli un restaurante, al
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REGULAR NORMAL BUEND
e

PATIO DE LUZ. Un lugar
con mucha historia y bugnas
combinaciones gastrondmicas.

que no faltan platos criollos
ni de tradicién francesa o
espafnola. Se destacan los
pescados (buen mero gri-
llado con lima y jengibre y
lasana de vegetales, besugo
a la plancha con papas al
romerg) ¥ la amplia lista de
pastas (fettuccine alla Ca-
prese, agnolotti de atan y
berenjenas. sorrentinos de
gruyére y parmesano). En-
tradas como ensaladas,
huevos revueltos con sal-
mon marinado, vegetales al
horne con queso brie, ra-
bas a la plancha a la pro-
venzal; otros principales,
ademas de los senalados:
noquis a la bolofnesa, pas-
tel de papas. buen risotto
giallo con ossobuco, lomo
al cabernet sauvignon con
puré de batatas ¥ compota
de cebollas. ojo de bife gri-
llado con pure mistico y es-
pinacas de prosciutto, y
postres desde los tradicio-
nales [lan y pangqueques
hasta un innovador queso
mantecoso con espuma de
batata o buena mousse de
capuchino helado.

La cocina trabaja con una

matriz tradicional. suman-
do buenas ideas tanto en la
preparacion de los platos
COmo en sus presenlacio-
nes. Ofrece también un me-
nii del dia con varias opcio-
nes. La carta de vinos esta
armada en forma tal que to-
dos los cepajes y tipos de vi-
nos queden convenlente-
mente representados. El
servicio, que camina mu-
cho, visto el tamaro del pa-

Fowroes: blanegng Bacaim,s,

| hol). Guarda 4/6 anos.
| Con parrillada de achu-

| negras con papas dora-

| not Noir, color rojo rubi, |
| aroma y sabor frutal |
| po solido (15% alcohol). |

| dad. Con costillas de |

| ¥ TINTO

| de Cuyo., Mendoza.
| Corte 40% Malbec, 35% |

{ Sauvignon. color rojo |
| frutal con toques vege-
[ lido (14.5% alcohol).
| Guarda 1/4 afos. Con

| canelones de espinaca
| con salsa de tomate,

| non y 208 Malbec, co-

| (frutos rojos y negros),

| dero homeado a la pro-
| venzal,
| arrabbiata. % 12

e, GRAN LURTON
WW 2003 (Lurton]
== Tunuyan y Mai-
pia, Mendoza. Corte
B0% Cabernet Sauvig-

lor rojo parpura inten-
50, aroma vy color frutal

taninos intensos, per-
sistente, elegante, cuer-
po sdlido (14,5% alco-

e

-

ras, costillar vacuno
asado. lomo con salsa
de hongos y aceitunas

das. $ 60

o PICADA 15 2004 |

¥ [NQN) San Patri- |
~ie— cio del Chanar, |
Neuguén. Corte de Ca-
bernet Sauvignon y Fi-

con notas especiadas, |
untueso, amable, cuer-

Relacion precio-cali-

cerdo ahumadas con
ensalada de papas. cor-

penne  alla

= CARRASCAL

or 2004
(Weinert), Lujan |
Merlot v 25% Cabernet |
intenso, aroma y sabor

tales v roble, eguilibra-
do, amable, cuerpo so-

pollo al hormo con pa-
pas v batatas, costillas
de cordero a la Ville-
roy. $ 12

S—

tio, mantiene el ritmo v la
cortesia. El resto de los mu-
5605 porténos y nacionales
podrian tomar el ejemplo y
montar restaurantes simi-
lares, para solaz y beneficio
de los visitantes. [ ]
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