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Tas rollos de tela de ™
John L. Cook.

" En plcnf crisis de 2001

ql!‘.‘.q €N IManaos d.
de inversion, habi
¢l liderazgo de cuar

padres eran los due

Conozca los secretos de un

CED de s6lo 32 afios.

I,H. Guﬂém 3926. Reservas: 4800-1599. Abierto todos los
dias desde las 9 al cierre (mend ejecutivo incluso los fines
de semana). Principales tarjetas.

MUSED EVITA B esplendor del restaurante del Musen Evita no pue:d

sin &l toque magico de Claudia Aboaf, ex Spirt y Clury. “Cuandn o

oo dos afios, pensé que tenia un desting mejor que ef de ser una simya cafielena.
Senti que habiéa mucho por explotar en esta casona del 1900 con patio desnude”,
evoca. En cuanbo obtuvo ka concesion, ko primera que hizo fue plantar un palo barg-
cha en ese jardin seco de 350 metms cuadrados que hoy s uno de ks madmas
afractivos del lugar, “Lo pablé de plantas porgue, pasa mi, era may impostante ofecer
10 pulmdn natural. Aho incluso tenemos una par de cabemet y cultiamos espe-
cias coma el ramena, que empleamas en nuestios menles”, describe con ongulle.

L ambientacidn estd inspirada en |a época que vivid Maria Eva Duarta de Perdn. Bl
=alin, ebegante y soberbin, remita & las décadas del 40 y “30, con ceto aire decd en
¢l piso damesn, log espajos biselados v kas sillas Thonet que remiten a las cafterdas
de antafo. Estd tambéén poblado por cua-

s abeginicos v fatos histicas vinculados

a la imagan de la mujer clave de |a histosia

argenting reciente. “Evita es una figura polé-

mica en &l pais v un icong en e exeroc Por

&40, mischos turistas llocan cuando mos visi-

tan; mids alld de sus posturas poticas, todos ‘i

FECONDCEN |3 méstica especial del parsonaje.

Con la ambientacion simplemente quise me-

diatizar su figura a través ded arte, porque

para bo demds estd b coleccidn permanents

del musea”, explica Aboaf.

En materia gastrondeica, a propuesta del

muse0 portefio més visitado en 2007 se

centra en &l recatana ialo-panedo, con pla-

105 lipicos coma fioquis a la bolognesa, humita, empanadas de came corada a cuchi-
o, rissodto of mare ($ 39) y galo con asobocco (§ 36). Las pastas, de elaboeacidn
artesanal, mersten un capitulo apane: un placer especial deparan ks ravioles de
masa de remolacha rellenas con cordero patagdnica. Y un verdadero hallazgo: el
pastel de papa con copo de merengue dulce ($ 23), Dada |a cantidad de turstas
que recaren las instalaciones, las cames tenen un protagonismo indiscutido. Asf,
la ditima novedad pergefiada por el chef Ramiro Solis es la piema de conden con
raracl Acompariado con amollado de hongas ¥ puré especiado con saksa agidulce
(% 42). Por la tande, b temadora pastelena casera es la prncipal atraccion a ka hara
ded 1. ¥ nunca falta el campeonato de rummy entre sefioras para matizar la melan-
colia del crepdsculo. En breve, ademas, el restaurante ofrecerd un mend

para mascotas, sumdndase a la movida pel frendly que ya hace pie en




