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PLATOS EN EXHIBICION

< EDISIF EXSITS >

rad entanto; alolejos se
el tren San Martin, que va
tetiro. Los platos fuertes de la
casason las crépes de setas y el
pollo a lamostaza. Por latarde, es
|z 2l té en hebras acom-
pafiado por cheesecake. "Tenemos
un ciclo anwal que llamamos‘artis-
tas ala cocing donde expositores
del Sivori proponen alguna comida
eparamos para quienas ven-
an. Tarmbién son famesos el locro
y los huevos guimbo de las fechas
ias? dice, orgullosa, una de las
as, Maria Lujén Sanchez.
Crogue Madame, del Museo Na-
cional de Arte Decorativo [Av. del
Libertador1goz), es unrincén co-
gusto en medio de la ciudad, con
su fuente de marmol en el patio
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empedrado e imponentes rejas
de hierro forjado en la entrada. La
decoracién romantica acompa-
fia un meni de orientacidn fran-
cesa, con el croque madame al
frente (jamdn cocido y gruyére en
pan dorado en manteca con hue-
vo paché a la plancha). El jardin es
muy agradable para pasar la ma-
fiana entre cafés y con alguna de
las tantas tortas que ofrecen.

El restaurante del Musec Evita
(Lafinur 2688) funciona hace tres
afios enuna casona de 1goo. con
una ambientacion que recrea el es-
piritu de los afios ‘40 y'5o. Lapro-
puesta gastrondmica italo-porte-
fia, a cargo del chef Ramiro Solis,
incluye pastas caseras, risottos
varios, pescados y el preferido de
los habitués: pastel de carne. El
patio, con el piso como un tablero
de ajedrez y mucho verde trepado
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por las paredes, puede habitar-
se en todas las estaciones: enin
vierno |2 casa presta ponchos y
frazaditas. El bonus track de este
restd esuna creperia que funcio-
naalavista, con opciones dulces
y saladas. Ademas, hay accesoa
Internet WI-F| y es Pet Friendly
(podés ir con tu mascota y le acer
canun plato de comida especial).
En sintonia con el espiritu del
MALBA, se alza, elegante, el Ca
fé des Arts (Av. Figueroa Alcorta
13415). Comandado por los fran-
ceses Jean Paul Bondousx, Michel
Mauleau y el chef Jerdme Mathe,
en su carta destacan los sandwi-
ches du monde con pan de campa,
el steak tartare, los exquisitos pla-
tos de mariscos y el popular Café
Gourmand. La decoracidn es mi-
nimalista: todo clean, mucha luz,
transparencias y techos altos, mas
un deck divino sobre el parque, Pa-
ra cerrar con tutti, después de la
cena, una extensa barra de tragos
y carta de vinos acompana bien
cualquiera de las tantas dulzuras
que se ofrece (jgue nadie salga sin
pasar por la experiencia de la de-
gustacidn de chocolates belgas!).
Tener en cuenta que éste es uno de
los museos preferidos por el tu-
rismo, per eso siempre hay gente.
La Coleccion, en el predio del
Museo Fortabat (Malecdn Pieri-
na Dealessi140, Digue 4. Puerto
Madera), ofrece sabores de alta
gama y una vista al rio que vale el
suculento pago de la cuenta al sa-
lir. La propuesta gourmet de esta
joven muestra de arte, a cargo del
chef Dario Gualtieri, convida con
platos de aire mediterrdneo para
maridar con algunos de los artis-
tas mds reconocidos del mundo,
como Pieter Brueghel, Andy War-
hel y Antonio Berni. Para cenar

se ofrece una excelente degusta-
cidn de siete pasos y al medio-
dia un mend ejecutivo que incluye
plato principal, postre y bebida
por & 55, Recomendado: tomar un
Pisca Sour en el deck al aire libre

a little too lo
the feet and
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solution to enjoy the visit is ta-
king a gourmet break, o break

s art installations, painting
nd scuiptures to give way ta for-
ks and knives. Here you will find o
-oute of the galleries and exhibi-
tion centers in Buenas Aires that
have adopted this international
gourmet trend and now inclu-
de a food court. Finger-licking.
The cafeterio of the Edugrdo Sive-
ri Museum [Av. Infanta lsabel 555,
just across the Rosedal bridge)
has a soher interior, with art work
on the walls ond a dessert table
—pretty innovative, to say the
least— on disploy. Outside, there's
a garden with yellow-flowered
treas, ooks, and o few sculptu-
res. In the distance, you can see
the San Martin train go by, the
one that goes out to Retiro. The
house specialties ore mushro-
om crepes and mustard chicken.
In the afterncon, the loose-leaf
teawith a slice of cheesecake is @
must. “We host an annual event we
call‘artists to the kitchen where
the Sivori artists propose a dish
and we prepare it for those wha
come to the exhibition. The locra
(o typical Argentine stew contai-
ning meat. beans and vegetables)
and the quimbo eggs [Argenti-
ne sweet egg dessert) are very
populer during the natianal holi-
days, proudiy comments one of
the owners, Mario Lujon Sdnchez.
The Crogue Madome of the Natio-
nal Museum of Decorative Art (Av.
del Libertador 1902) is aritzy pla-
ce in the midst of the city, o garden
with a marble fountain in the cen
ter of the cobble-paved courtyard,
surrounded by impasing wrought
iron gates, The romantic atmos-
phere is in keeping with a menu
ariented towards French cuisine,
where the crogue modame stands

out (hom and Gruyére cheese

on butter-grilled bread with a
poached egg). The garden is idyllic,
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